Pecienka na cibulke / alebo iny druh mésa - telacie, kuracie, hovidzie

Ingrediencie:
e 500 g kuracich pecienok
e 250 g krajanych sampindnov
e 1/2 kgcibule
e 4-5strucikov cesnaku
o sol
e (Cierne korenie
e 1/2 cajove;j lyzicky Cubrice
e 2 paradajkovej pretlaky
e 1/2 sac¢ku mrazenej zeleniny na polievku

Postup:
Do pekdca vlozte 2 - 3 lyzZice oleja, nakrajanu cibulku a vSetko ostatné a pridajte 300 ml vody. Vsetko
rozmiesSajte a pecte v rdre 30 minut pri 250 °C.



