Tekvicovy cheesecake

e 200 g maslovych susienok FIBROKI
e 300 g tekvice

e 50gmasla

e 2 vajcia

e 200 g trstinového cukru

e 250 g tvarohu

e 250 gricotty

o lyZicka skorice, lyZi¢ka zazvoru

Postup:

Tekvicu uvarime, rozmixujeme, scedime vodu a nechdme vychladnat. Na dno tortovej formy
nasypeme rozdrvené susienky premiesané s maslom a dame zapiect na cca 8 minut pri 150 °C. V
miske zmieSame vajcia s cukrom, ricottou a tvarohom, ochutime Skoricou a zazvorom a postupne
priddvame vychladnutt tekvicu. Zmes nalejeme na vychladnuté susienky a dame spat do rary.
Pecieme cca 40 min. na 160 °C. Po upeceni dame vychladnut do chladnicky.



